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|. Datos de identificacion

Facultad de Medicina Veterinariay

Espacio educativo donde se imparte

Zootecnia
Licenciatura Medicina Veterinariay Zootecnia
Unidad de aprendizaje Inocuidad Alimentaria Clave L43866
Carga académica 2 4 6 8
Horas tedricas Horas practicas Total de horas Créditos

Periodo escolar en que se ubica | 1 2 3 4 5 6 8 9

Seriacion Ninguna Ninguna

UA Antecedente UA Consecuente

Tipo de Unidad de Aprendizaje

Curso Curso taller | X
Seminario Taller
Laboratorio Préactica profesional

Otro tipo (especificar)

Modalidad educativa

Escolarizada. Sistema rigido No escolarizada. Sistema virtual
Escolarizada. Sistema flexible | X No escolarizada. Slstema_a
distancia
No escolarizada. Sistema abierto .N.“Xta
(especificar)
Formaciéon comun
N/A
Formacion equivalente Unidad de Aprendizaje
N/A
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Il. Presentacion del programa de estudios

Con base al articulo 84 del reglamento de estudios profesionales 2007; el
programa de estudios de Inocuidad Alimentaria es un documento de caracter
oficial que estructura y detalla los objetivos de aprendizaje y los contenidos
establecidos en el plan de estudios de la licenciatura de Medicina Veterinaria y
Zootecnia, que son esenciales para el logro de los objetivos del programa
educativo y el desarrollo de las competencias profesionales que sefala el perfil
de egreso. Serd de observancia obligatoria para las autoridades, alumnos,
personal académico y administrativo; y es un referente para definir las estrategias
de conduccion del proceso de ensefianza-aprendizaje, el desarrollo de las formas
de evaluacion y acreditacion de los estudios, la elaboracibn de materiales
didacticos y los mecanismos de organizacion de la ensefianza.

La Unidad de Aprendizaje de Inocuidad Alimentaria pertenece al nucleo
Sustantivo de curso obligatorio en el séptimo periodo de la licenciatura, dentro el
area curricular de Salud Publica. Contribuird en el perfil de egreso con los
elementos tedricos-metodolégicos para su intervencion en los aspectos que
conciernen a la prevencion y cuidado de la medicina y salud animal. Las sesiones
se llevaran de manera tedrica, buscando que el alumno realice en gran parte la
busqueda de informacidn, la cual sera discutida y analizada en el salén de clases,
y tendra la oportunidad de realizar practicas de laboratorio y de campo que le
permitan adquirir destrezas y habilidades propias de la licenciatura tanto de
manera grupal como individual.

El objetivo de la inocuidad alimentaria es analizar y evaluar las condiciones
higiénico-sanitarias de los alimentos de origen animal de acuerdo con la
trazabilidad y legislacion vigente para promover la salud publica y la salud animal
mediante una planeacién y evaluacién de programas de medicina preventiva para
el aseguramiento de la inocuidad alimentaria. El egresado podra desarrollar
programas de buenas practicas de produccion con un enfoque sustentable, vigilar
la normatividad vigente en los establecimientos de transformacion y conservacion
de los productos de origen animal, utilizando de manera responsable los farmacos
y biolégicos empleados en las actividades agropecuarias.

lll. Ubicacién de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Nucleo de formacion: | Sustantivo

Area Curricular: Salud Publica
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Caracter de la UA: Obligatoria

IV. Objetivos de la formacion profesional.

Objetivos del programa educativo:

Establecer el diagndstico, tratamiento clinico-quirdrgico y prevencion de
enfermedades en forma sistémica en poblaciones animales y en unidades de
produccion en armonia con el ambiente.

Disefiar, gestionar y evaluar programas de prevencion, control, erradicacion
y vigilancia de enfermedades zoonoticas y de las transmitidas por alimentos
(ETAS) que afectan a poblaciones animales y humanas.

Crear y aplicar sistemas de alimentacion eficientes, sostenibles e inocuos
para los animales, que garanticen la eficiencia y el aprovechamiento de los
recursos disponibles.

Formular y aplicar programas y estrategias de manejo para el incremento de
la eficiencia reproductiva de los animales.

Disefiar y aplicar métodos de seleccion para el mejoramiento genético de los
animales.

Analizar y aplicar la normatividad oficial vigente en la produccion pecuaria y
aprovechamiento de animales de vida silvestre, para contribuir a la
preservacion y conservacion del ambiente.

Participar en la formulacion y aplicacion de leyes y normas que promuevan y
garanticen el bienestar de los animales de compainiia, productivos y de fauna
silvestre cautiva.

Promover proyectos productivos y de servicios veterinarios como fuente de
autoempleo profesional.

Integrar y dirigir grupos multi e interdisciplinarios en el establecimiento y
administracion de las empresas e instituciones del sector agropecuario.

Disefiar proyectos de investigacion y resolucion de probleméaticas pecuarias.

Objetivos del nucleo de formacion:

Desarrollara en el alumno el dominio tedrico, metodoldgico y axiologico del campo
de conocimiento donde se inserta la profesion.

Comprendera unidades de aprendizaje sobre los conocimientos, habilidades y
actitudes necesarias para dominar los procesos, métodos y técnicas de trabajo; los
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principios disciplinares y metodoldgicos subyacentes; y la elaboracion o preparacion
del trabajo que permita la presentacion de la evaluacion profesional.

Objetivos del area curricular o disciplinaria:

Promover la salud publica y la salud animal, mediante la planeacion y evaluacion de
programas de medicina preventiva, para el control y erradicacion de las
enfermedades de los animales incluidas las zoonosis, asi como el aseguramiento
de la calidad e inocuidad de los alimentos que se utilizan para consumo humano y
animal, con el fin de disminuir los riesgos de impacto ambiental derivados de la
actividad médica y pecuaria.

V. Objetivos de la unidad de aprendizaje.

Analizar y evaluar las condiciones higiénicas sanitarias de los alimentos de origen
animal de acuerdo con la trazabilidad y legislacion vigente.

VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje, y su organizacion.

Unidad 1.Produccion y mercado de alimentos de origen animal

Obijetivo: Identificar los procedimientos tecnoldgicos para evaluar las caracteristicas de
calidad, higiene y sanitarias de los alimentos de origen animal mediante la aplicacion
normativa para asegurar la calidad e inocuidad.

Contenidos:
1.1 Produccién de alimentos de origen animal y mercado de alimentos
1.2 Inocuidad alimentaria y calidad de los alimentos en la alimentacion humana.

1.3 Bases normativas y procedimientos para asegurar la inocuidad en los alimentos de
origen animal y riesgos a la salud humana (ETAS).

1.4 Determinar los riegos y peligros a la salud humana en los alimentos de origen animal.

Unidad 2. Procedimientos de higiene y sanidad de los alimentos de origen animal

Objetivo: Diferenciar los procesos y procedimientos relacionados con la higiene y sanidad
de los alimentos de origen animal, mediante las buenas practicas de produccién para
asegurar la inocuidad Mediante las BPP, higiene animal, sanidad y reduccion de riesgos
sanitarios en los alimentos.

Contenidos:




Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia
Universidad Autonoma | jcenciatura en Medicina Veterinaria y Zootecnia

del Estado de México -
Reestructuracion, 2015

UAEM

2.1.Buenas practicas de produccién(BPP), en los animales de produccién y bienestar
animal

2.2. Implementacion de medidas de higiene y sanidad en la obtencion de alimentos de
origen animal.

2.3 Proceso de obtencidn y trasformacion de productos y subproductos de origen animal.
2.4 Conservacion y calidad de la miel.

Unidad 3. Aseguramiento de la calidad e inocuidad de los alimentos de origen animal

Objetivo: Relacionar el efecto de las buenas practicas de manufactura (BPM), en la
calidad e inocuidad de los alimentos de origen animal, a través de la aplicacion de
protocolos en el procesamiento y trasformacion de los alimentos para asegurar la calidad
alimentaria.

Contenidos:

3.1. BPM del procesamiento y trasformacién de alimentos de origen animal y control de
la contaminacién microbiana, quimica y fisica en los productos y subproductos acordes a
la normatividad vigente.

3.2. Procedimientos sanitarios y control de residuos quimicos en los alimentos
procesados de origen animal.

3.3 Evaluacion de la trazabilidad en los alimentos de origen animal.

3.4.- Identificacion y control de puntos criticos en la trasformacién, conservacién y
comercializacion de los productos.

3.5 Aplicacion de procesos estandarizados de sanitizacion (POES) y reduccién de riegos
(RR) en las plantas de trasformacién de los productos.

Unidad 4. Conservacion y calidad de los alimentos.

Obijetivo: Evaluar los procedimientos asociados a conservacion y calidad de los alimentos
de origen animal mediante la identificacion de procedimientos aprobados por la normativa
en la conservacion para asegurar la calidad a los consumidores.

Contenidos:

4.1. Ecologia microbiana en el deterioro, conservacion e industrializacion de productos
de origen animal.

4.2 Procesos industriales de conservacion de alimentos de origen animal

4.3 Procedimientos de conservacion artesanal de alimentos regionales y denominaciones
de origen.

4.4 Procedimientos de produccioén y certificacion de alimentos organicos de origen animal.
4.5 Alteraciones de los alimentos de origen animal y productos adulterados.




Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia
Universidad Autonoma | jcenciatura en Medicina Veterinaria y Zootecnia

del Estado de México -
Reestructuracion, 2015

85 UAEM

Unidad 5. Productos acuicolas y de la pesca

Objetivo: Reconocer los sistemas de produccién y trasformacion de los productos de la
acuacultura y la pesca, mediante el analisis de los procesos de produccion y
transformacion para mantener la inocuidad de los productos en su comercializacion.

Contenidos:

5.1 Sistemas de produccién acuicola y BPP para la reduccion de la contaminacion en los
peces de agua dulce.

5.2 Sistemas de produccion pesquera e industrializacion de los productos de la pesca.
5.3 Conservacion y calidad de los productos de la pesca
5.4. Riesgos a la salud por el consumo de productos de la pesca.

VII. Acervo bibliografico

Basico:

1. Higiene de los alimentos, microbiologia y HACCP / S. J. Forsythe y P. R.
Hayes; traduccién de: Bernabé Sanz Pérez. Forsythe, Steve J. 2a ed.
Zaragoza, Espafia: Acribia, 1999. ISBN 8420009865. TX537.F67 1999.

2.  http://lwww.inapesca.gob.mx/portal/documentos/publicaciones/carta-
nacional-pesquera/Carta-Nacional-Pesquera-2012.pdf

3. Manual de buenas practicas de produccion acuicola de trucha para la
inocuidad alimentaria / Armando Garcia Ortega comp México:
SAGARPAS:SENASICA, 2004. 2a ed. ISBN 968-5384-05-3. SF167 t86 m36
2004.

4. Microbiologia de los alimentos: fundamentos ecoldgicos para garantizar y
comprobar la inocuidad y la calidad de los alimentos / D.A.A. Mossel y B.
Moreno Garcia Mossel, D.A.A. (David Alexander Antonius) 2a ed. Zaragoza.
Acribia, 2002. ISBN 8420009989. QR115 .M65 2002.

Complementario:

1. Farchmin, G. Inspeccion Veterinaria de Alimentos. Acribia. Zaragoza,
Espaia. 1967

2.  http://books.google.com.mx/books?id=aOuMC7Dm59kC&pg=PA13&dqg=higi
ene+de+la+carne&hl=es&sa=X&ei=tS8xUYe4Cend2QW2iYHICQ&ved=0C
DcQ6AEWAQ#v=0nepage&qg=higiene%20de%20la%20carne&f=false

3. Martinez Conde, M. Guia del Inspector titular veterinario, editorial AEDOS,
Espafia. 1980.

4.  NOM-004-Z0O0-1995. Control de residuos toxicos en carne, grasa, higado y
riidn de bovinos, equinos, porcinos y ovinos. Diario Oficial de la Federacion.
11 agosto 1994.
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Federacion. 16 noviembre 1994.

NOM-009-Z0O0-1994. Proceso sanitario de la carne. Diario Oficial de la
Federacion. 16 noviembre 1994,

NOM-024-Z00-1995. Especificaciones y caracteristicas zoosanitarias para
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quimicos, farmacéuticos, biolégicos y alimenticios para uso en animales o
consumo de éstos. Diario Oficial de la Federacion. 16 octubre 1995.
NOM-027-SSA1-1993. Bienes y servicios. Productos de la pesca. Pescados
frescos- refrigerados y congelados. Especificaciones sanitarias.
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Crustaceos en conserva. Especificaciones sanitarias.

NOM-030-Z00-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion
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NOM-032-SSA1-1993. Bienes y servicios. Productos de la pesca. Moluscos
bivalvos en conserva. Especificaciones sanitarias
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Secretaria de Agricultura y Ganaderia.: Reglamento para la Industrializacion
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Secretaria de Agricultura y Ganaderia.; Reglamento para la Industrializacion
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